RESTAURANT HET LAND VAN BARTJE
25 & 26 december 2024

A LA CARTEKERSATMENU'

" PROEVERLJ VAN VOORGERECHTEN
SOEP NAAR KEUZE
HOOFDGERECHT NAAR KEUZE

GRAND DESSERT

4 GANGEN € 59 50

UKUNT RESERVEREN VIA o Vi
+* 0599 - 234659 : . .



o <~ Kerstmenu
‘Vootgerecbt'
PROEVERIJ VAN VOORGERECHTEN

Notenpaté en croCte || Dungesneden Schwarzwalder schinken, Fuet en Nagelhout ||
Basiron pesto kaas || Huisgemaakte zalmmousse met zeewiersalade || Sweet pepper

gevuld met roomkaas || Gebakken geitenkaas met spek || Gamba kroketje || Olijven

Soep
ZONGEDROOGDE TOMATENSOEP MET BASILICUM _
HELDERE KIPPENSOEP MET KNAPPERIGE GROENTEN

Hoofdgerechten

De hoofdgerechten 'word'en'geserveerd met frites, gebakken aardappeltjes met

~ rozemarijn, rode kool met appel, luxe rauwkostsalade, stoofpeertjes en fritessaus

HUISGEMAAKTE VEGETARISCHE QUICHE -

-Met verschillende groenten en met mozzarella gegratineerd

VEGAN GEVULDE PAPRIKA

Vegon gehakt met roerbakgroenten en pittige tomatensaus in een gebloncheerde
. -~ paprika, geserveerd met gele r||s’r

ZALM EN GAMBA'S

" Geserveerd met een romige pesto saus

KIPROLLADE | . o

Mild_gekruid, met appel en nootijes afgeblust met calvados en overgoten X
met honing-rozemarijn jus K

VARKENSHAAS - T ¢

Gemarineerd, met een saus van bospaddenstoelen e

: BEEF TERIVAKI :
Ossenhaasreepies in teriyaki marinade met knopperlge groen’ren en noodles X XL

- WILDSTOOFPOTJE

- Met'een stamppotije van "vergeten” groenten

Nagerecht | X)

PRUEVERIJ VAN NAGERECHTEN -

| - Kindergerechten . . - 0 ). X
VOOR DE KINDEREN HEBBEN WE DIVERSE KINDERSCHOTELS MET EEN MOD CAI]EAU' i




