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BREEKBROODJES

met diverse smeersels

Voorgerechten

CARPACCIO VAN KOMKOMMER

met gerookte zalm en mosterd dille dressing (ook met vegan zalm verkrijgbaar)

DUO VAN PATE o
twee soorten pate, peper en noten, omhuld met een knapperige deegkorst A .*
met gekonfijte rode ui ‘
BRUCHETTA'S

met tomaat, basilicum en knoflook

doepen

MOSTERDSOEP

met drentse droge worst

KREEFTENSOEP

met rivierkreeft

‘Hoofdgerechten

De hoofdgerechten worden geserveerd met frites, gebakken aardappeltjes met
0 rozemarijn, rode kool met appel, luxe rauwkostsalade, stoofpeertjes en fritessaus

VEGETARISCHE WRAP

gevuld met roerbakgroenten, vegetarisch gehakt en tomatensalsa

ZALMFILET

in de oven bereid, geserveerd met hollandaisesaus

PITTIGE GAMBA'S

gepeld en gewokt met roerbakgroenten

ROLLADE VAN KIP

met pestosaus en gegrilde groene asperges

VARKENSHAAS

in de oven bereid, met roomkaas, cherrytomaatjes,
kastanje champignons, bosui en rozemarijn

OOSTERSE OSSENHAAS

reepjes gemarineerde ossenhaas met teriyakisaus, knapperige groenten en noodles

HAZENPEPER

Rlassieke wildstoof geserveerd met een puree van vergeten groente

‘Nagerecht

GRAND DESSERT

met creme brulee, warm appeltaartje met karamelslagroom,
yoghurt-bosvruchtenijs, vanille-ijs en slagroom

KOFFIE OP Z'N DRENTS

met een luxe bonbon, schaaltje slagroom en een drents likeurtje



